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Ich bin Markus Zott.. |

_28.Jahre alt und komme aus Ustersbach.

Ich stamme aus einer klassischen bayerischen
Landwirtschatt. Wir bewirtschaften einen
Milchvieh-betrieb mit 200 Milchkuhen und
nachgelagerter Biogasanlage, dem dazugehorigen
Feldfutter- und Ackerbau. Ich absolvierte nach
meiner Zweitausbildung zum- Landwirt die
Wirtschaf tsschule und Meisterausbildung.

AnschlieBend war ich 3,3 Jahre in den neuen
Bundeslandern beschéftigt - vom Praktikant bis
zum Betriebsleiter.

In dieser Zeit erschlossen sich mir verschiedene,
beeindruckende Einblicke in die Landwirtschaft.




Ach fahle mich in der Pflicht,
als Landwirt, meine Mitmenschen
mit gesunden, naturbelassenen
und nachhaltigen Lebensmitteln

ZU versorgen.

Auch die Landwirtschaft wird in die
Plicht genommen, ihren Anteil am
Losen der globalen Klimaheraus-
forderung zu bringen.

F [ 1]
Bayerngluck
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Bei der weiter steigenden
Weltbevolkerung mussen wir mehr
und mehr auf pflanzliche Nahrung
setzen, um mit der begrenzten
Anbaufléche den Nahrungsbedarf zu
decken. |

Die Veredelung aber den Nutztier-
magen flhrt zu einem hoheren
C0,-AusstoB und Energieverbrauch.
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100 %

Kuhmilch

Landverbrauch

Haferdrink

Treibhausgase

Kuhmilch

Quelle: https:},ia|bert-schweitzer-stiftung.de}’aktuellfaekobilanz-pﬂanzenrnil-::h

Haferdrink
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So kam mir dle. Idee, den ersten reglonalen * .
- Pflanzendrink in GQB-Qualitat herzustellen.

--‘ Hierzu grundete It’h die Marke: |
BAYERNGLUCK™

S Y

Diese Wortmarke lassen wir auch europaweit patentieren.



Die Rezeptur far den Bayerngluck
Haferdrink wurde in Zusammen-
arbeit mit dem Fraunhofer
Institut entwickelt.

Besonders wichtig war, dass der
Haferdrink aus nur 3 natdrlichen
Lutaten besteht;

Hafer, Wasser und Salz.

Bei der Rezeptur verzichten wir
vollig auf den Zusatz von Zucker,
0l und sonstigen Zusatzstof fen.




ayerngliick

o Line Sache war uns bei der Entwicklung unseres Haferdrinks
besonders wichtig: Es sollte ein Produkt aus der Region far
die Region werden.

o Unser Getreide wird zu 100 % in Bayern angebaut und bis zum
fertigen Produkt zu 100 % in Bayern weiterverarbeitet.

Vv Die hohen Qualitats- und Herkunftsbestimmungen dieses
}f%\ Siegels werden durch ein dreistufiges, staatlich gepruftes
,- \\ Kontrollsystem im gesamten Herstellungsprozess

g Qy\%\w uberwacht.

jﬁ JN% .\ o Dafdr steht das .Geprufte Qualitat - Bayern'-Siegel auf
g = unserem Produkt,

i
e
T

J
G O S - G
f e y

=5 1
ZJR N




Warum ,,HAFER"Drink?

v’ Fettreichstes Getreide (7%), daher sehr Geschmacksintensiv
v' HOchster Gehalt B1 und B6 Vitamin
v" Viele ungesattigte Fettsduren und Ballaststoffe

v Wirkt positiv auf Cholesterin und Blutzucker aufgrund von Beta-Glucan




Hafer...

v ...passt gut zu unserem Klima

v ...ist eine einfache Frucht

v Wenig Herbizid, da schnell bodendeckend —
v Wenig Stickstoff — Nahrstoff aus tiefen Bodenschichten

v ...ist eine Gesundungsfrucht, da fir viele Erreger keine Wirtspflanze
(Halmbruch, Schwarzbeinigkeit)

v ...hat einen sehr hohen Vorfruchtwert, aufgrund von leistungsfahigen und
ausgepragten Wurzelsystem

v ...kommt bei guter Wasserversorgung im Frihjahr mit allen Bodenarten zurecht




SO ENTSTEAT DER HAFERDRINK ~+ e N (D

Unser Getreide wird zu 100 %
in Bayern angebaut und ausschlieBlich
~In Bayern weiterverarbeitet.

f ~ JOHANNES NAGLER
s ' berat und betreut ~

Partnerlandwirte b unsere Partnerlandwirte L.
und organislert den .

NATUM“K AUGSBURG - WESTI.ICH.EI WALDER 3 | Anbau und die Lagerung

des Hafers.
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\\;lrd der Hafer schlieBlich
geschalt und mrmﬂhlen._ J




Nicht nur unser Produkt, auch unsere
Verpackung ist naturbelassen.

2in

ehrliches
LEBENSMITTEL

- | Fur die Getrankekartons
werden nur Ungebleichte Kartons
aus hochwertigen Papierfasern verwendet,

. e ﬂzuff@St. 100 % reFUC_eh werden
: . A kﬁ'*n'ne_n‘







Wir, die Familie Zott kimmern uns um
die Produktqualitdt, organisatorische
Dinge und den Vertrieb.
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Wir streuen die Anbauf Iachen in ganz Schwaben

so kennen wir gleichbleibend gute Qualitat und Geschmack
des Hafers gewahrlmsten |



-_Bayerngluck* %

Wir sind standig dabei neuen

’ Ideen und neuen Rezepturen zu
entwickeln.
*"’,’z’;] & - Elner Sache wollen wir dabei immer treu hlelben
clgbimmadileh Unsere Zutatenlisten bleiben kurz und unser grnBter Fokus,

Aktuell arbeiten wir an einer
Barista-Edition aber auch Drinks aus
“Emmer, Dinkel und Einkorn
haben wj[ im Hinterkopf.

der Bezug reglonaler Rohstof fe, wird be jedem Produkt im
Mlttalpunkt staheni e
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VOM FELD INS GLAS  ceresAwarp

Veranstalter

VON HIER FUR DICH M-l

__ A SR SIE FINDEN UNS UNTER:
Ay SIN Q\ Vielen Dank far lhre Aufmerksamkeit! ~ Poverlock - ZottGmod
O/ A N\ | -2 | Dinkelscherbener Str. 3

| 86314 Ustersbach
Geschaftsfahrende Gesellschafter: =

Anton Zott, Mobil; +49 173 3886337 i o marketing@bayernglack.com
Markus Zott, Mobil: +49 174 29052_[16 . b | o www .bayerngltck.com
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